
BEER TIME
ГАСТРО-БАР



Овочеве асорті
помідори, огірки, болгарський перець  

з цибулею та зеленню

300 г 

Домашні різносоли
солені огірок та помідор, квашена капуста, 
капуста жовта та червона, мариновані часник 
та перець Чілі

700 г 

ХОЛОДНІ ЗАКУСКИХОЛОДНІ ЗАКУСКИ
Татаки з яловичини

нарізана тонкими скибочками,  
присмажена яловича вирізка з рукколою та 

Пармезаном під соусом Теріякі подається на 
медово гірчичній подушці з крутонам 

 та топленим вершковим маслом

120 г 



Cир (на вибір)

Оселедець
філе оселедця, подаємо з картоплею 
та цибулею Марс

80/40/40 г 

Троє поросят
сало з проріззю, сало по Угорськи  

та сало з часником, подаємо з грінками

120/50 г 

50 г 

50 г 

50 г 

Брі

Дор Блю

Пармезан



САЛАТИСАЛАТИ
З язиком Соловйова

салат айсберг, язик телячий, сир твердий, огірок свіжий,  
огірок солоний, яйце куряче, васабі соус

270 г 

Овочевий з авокадо
мікс салатів, авокадо та болгарський перець, томати та свіжий 
огірок з морквою, соус Тайський

220 г 

Теплий зі свининою
свинина смажена, цибуля, огірок, майонез, соус соєвий, кунжут

240 г 

З куркою та маринованими
печерицями

мариновані печериці, підсмажена курочка, свіжі томати,  
лист салату та цибулька під гірчично-лимонною заправкою

250 г 

Цезар
мікс салатів з томатами чері, ніжним курячим філе, 

смаженим беконом та яйцем пашот, хрумкі крутони 
і сир Пармезан, соус французький майонез

270 г 



ПЕРШІ СТРАВИПЕРШІ СТРАВИ
Курячий бульйон

з локшиною, курячим філе та яйцем пашот

350 г 

Солянка м’ясна
зварена на яловичому бульйоні з язиком  

та копченостями, подається зі шматочком  
лимона, маслинами та сметаною

250/45 г 

Рамен з яловичиною
бульйон «Рамен», цибуля порей, печериці, 
яловичина смажена, яєчна локшина,  
яйце куряче та зелена цибуля

450 г 

Борщ червоний 
традиційний український борщ, 
подаємо з салом та сметаною

350/45/30 г 



ГАРЯЧІ ЗАКУСКИГАРЯЧІ ЗАКУСКИ
Крила BBQ

курячі крильця глазуровані в фірмовому соусі 
BBQ, подаємо з селерою та морквою

220 г 

Крила Beer Time
курячі крильця в хрумких сухариках, подаємо  
з селерою, морквою та часниковим соусом

360 г 

Лаваш з сиром 
та зеленню

лаваш вірменський, сир Моцарелла,  
зелень та часникова заправка

160 г 

Деруни зі сметаною 
картопляні деруни з Української картоплі 
подаємо зі смачною сметанкою

250/40 г 



Лаваш з м’ясом
лаваш вірменський, куряче м’ясо,  
сир Чеддер, смажена цибуля, майонез

200 г 

Пельмені 
пельмені ручної ліпки подаємо зі сметаною

250 г 

Чебурек (на вибір)

Смажені гедзе 
(на вибір)

200 г 

150 г 

200 г 

150 г 

200 г 

З яловичиною

З куркою

З яловичиною 
та сиром

З телятиною

З куркою та сиром

Вуха хряка
свинячі вушка з перцем чілі, імбирем та часником 
обсмажені в соусі Унагі посипані кунжутом

200 г 



ГАРНІРИГАРНІРИ
Спаржева квасоля  

з часником
квасоля спаржева, часник, імбир,  

перець Чілі, масло вершкове, соус соєвий

220 г 

Картопля 
по-домашньому

смажена картопля з грибами та цибулею

300 г 

Картопля по-селянськи
різана на скибочки в лушпинні картопля  
з часником

130 г 

Рис паровий
паровий рис з вершковим маслом 

150 г 



ОСНОВНІ СТРАВИОСНОВНІ СТРАВИ

Реберця BBQ 
(вагова страва)
ніжні свинячі реберця у фірмовому  
соусі BBQ, подаємо з кукурудзою гриль

100/30 г 

Котлета по-Київські
куряче філе, смажені печериці у вершковому 

маслі обсмажене у сухарях Панко подається 
із свіжим салатом з моркви, листа салату, селери 

та пекінської капусти під соусом кімчі

330 г 

Курка по-китайські 
з рисом
курка по-китайські з ананасом, ріпчастою цибулею 
та болгарським перцем під солодким соусом чілі, 
подається з рисом басматті приправлена зеленою 
цибулею та кунжутом

350 г 

Мисливські ковбаски  
з картоплею та капустою 

смажені мисливські ковбаски 
подаються з картоплею по-селянськи 

та тушкованою капустою з кетчупом

350/45 г 



ДЛЯ КОМПАНІЙДЛЯ КОМПАНІЙ
Пивна тарілка № 1

ковбаски, палички Панко, печериці фрі,  
картопля фрі, картопляні крокети, цибулеві кільця, 

фірмові грінки, три соуси

620/120 г 

Пивна тарілка № 3
крила BBQ, цибулеві кільця, картопляні крокети, 

картопля селянська, сир фрі, печериці фрі, 
фірмові грінки, три соуси

630/120 г  

Рулька (вагова страва)
рулька зварена у пиві, глазурована у соусі  
та підсмажена до тонкої хрумкої скоринки,  
підійде для справжніх гурманів під будь-яке пиво,  
подається з картоплею, соусом  
та тушкованою капустою

100 г  

Пивна тарілка № 2
підкопчені реберця, палички Панко, печериці фрі,  
картопля селянська, сир фрі, курячі серця, 
фірмові грінки, три соуси

640/120 г 



Пательня Шинкаря
картопля і свинина зі спаржею, цибулею та морквою

650 г 

Пательня з тельбухами 
москаля

картопля, шлуночки та серця курячі, морква, 
цибуля порей, стебло селери, печериці та свіжі 

томати з зеленню

500 г 

Пательня Мисливська
ковбаски мисливські з картоплею, печерицями,  
цибулею та яйцями пашот

700 г 

Пательня Броваря
картопля з беконом, Пармезаном та зеленню

300 г 

Рекомендовані допи:

М’ясо Рамен, сирний соус, печериці, смажений бекон



ГРИЛЬ МЕНЮГРИЛЬ МЕНЮ
Стейк з яловичини  
на кістці (вагова страва)

стейк з яловичини, листя салату,  
томат Черрі, соус Чілі

100/20 г 

Стейк із свинячого 
ошийка (вагова страва)
соковитий стейк із свинячого ошийка  
на листі салату, подаємо з картоплею  
по-селянськи

100/20 г 

Скумбрія гриль
ароматне філе скумбрії обсмажене 
на грилі, подаємо з часниковим соусом

120/40 г 

Корейка на кісточці 
(вагова страва)

свинина на кісточці з розмарином на 
грилі, подаємо з картоплею по-селянськи

100/50/15 г 



Стейк Нью-Йорк /  
Рібай / Тібоун
справжній витриманий стейк для істинних 
цінителів, насолодись досконалим смаком

100 г 

*ціну вказано за сиру страву

Люля-кебаб
смачний люля з яловичини, з кінзою 

та спеціями, подаємо з цибулею

160 г 

Шашлик зі свинячої 
вирізки
соковитий шашлик зі свинячої вирізки, 
подаємо на вірменському лаваші з цибулею

100 г 

Шашлик зі свиного 
ошийка

ніжний шашлик зі свиного ошийка,  
подаємо на вірменському лаваші з цибулею

100 г 



ФРІ МЕНЮФРІ МЕНЮ
Картопля фрі 

хвиляста  
мала / стандартна

дуже хвиляста картопля фрі з кетчупом

90 г 

130 г 

Чіпси рисові
величезні, легкі та дуже хрумкі

40 г 

Моцарелла фрі
сир Моцарелла в хрумких сухарях  
з соусом Мері Роуз

160/40 г 

Рибні палички
філе білої риби в паніровці з соусом 

120/40 г 

Печериці фрі
дуже соковиті печериці у паніровці Панко,  

соус часниковий

200/40 г 

Кільця кальмара
хрумкі та дуже смачні кільця

120 г 

Курячі нагетси
куряче філе в сухарях, соус часниковий

120/40 г 



Печериці фрі
дуже соковиті печериці у паніровці Панко,  

соус часниковий

200/40 г 

Кільця кальмара
хрумкі та дуже смачні кільця

120 г 

Картопляні крокети
смачні кульки з картопляного пюре

200 г 

Цибулеві кільця
ніжні, соковиті та хрумкі кільця

140 г 

Курячі нагетси
куряче філе в сухарях, соус часниковий

120/40 г 



шашличкишашлички

З курячого стегна  
у соусі Теріякі 

180 г 

З курячих сердець
сердечка курячі на шпажці у соусі Теріякі

80 г 

З яловичого язика

90 г 

З кальмара

50 г 

З тигрових креветок

70 г 



СоусИ СоусИ 
до WOKдо WOK

Кисло-солодкий ..................30 г 

Унагі .....................................................30 г 

Теріякі ...............................................30 г 

Вустричний................................30 г 

Шрірача ...........................................30 г 
гострий

WOKWOK

300 г 

300 г 

300 г 

з куркою

з телятиною

з морепродуктами

Локшина яєчна
локшина з курячим яйцем, грибами кікураге 
і печерицями, спаржею, брокколі, морквою, 
червоною цибулею та кунжутною олією

300 г 

300 г 

300 г 

з куркою

з телятиною

з морепродуктами

Тайський рис
з курячим яйцем, грибами кікураге і печерицями, 
спаржею, брокколі, морквою, червоною цибулею та 
кунжутною олією

300 г 

300 г 

300 г 

з куркою

з телятиною

з морепродуктами

Локшина прозора
локшина з курячим яйцем, грибами кікураге і 
печерицями, спаржею, брокколі, морквою, червоною 
цибулею та кунжутною олією



БУРГЕРИБУРГЕРИ

Біф Тайм
яловича котлета, свіжі томати, солоний огірок, 
цибуля Марс, мікс салат та соус Мері Роуз

190 г 

260 г 

310 г 

Розмір S

Розмір M

Розмір L

Розмір L

200 г 

280 г 

330 г 

Розмір S

Розмір M

Чіз Тайм
яловича котлета, сир Чеддер, свіжі томати,  
солоний огірок, цибуля Марс, мікс салат  
та соус Мері Роуз

190 г 

260 г 

310 г 

Розмір S

Розмір M

Розмір L

Чікен Тайм
соковита куряча котлета, мікс салат, 
помідор, квашений огірок, цибуля Марс  
та соус Мері Роуз

Бір Тайм XL
подвійна яловича котлета, свіжі томати,  
солоний огірок, цибуля Марс, мікс салат  
та соус Мері Роуз

310 г 



ب  NEW! Cирна котлета моцарелла

ب  Свинина Рамен (рвана свинина)

ب  Додаткова котлета

ب  Смажений бекон

ب  Сир Чеддер

ب  Печериці

ب  Томати

ب  Гострий перець

Обирай Обирай допи до бургерівдопи до бургерів

СОУСИСОУСИ

Французький .......................... 40 г 
cоус власного виробництва

Сметана .......................................... 40 г 
з коров’ячого молока

BBQ (фірмовий) ................... 40 г 
саме той, в якому ми обсмажуемо крила

Сирний соус ............................. 40 г 
 авторський сирний соус з Дор Блю

Часниковий .............................. 40 г 
cоус власного виробництва

Мері Роуз ..................................... 40 г 
cоус власного виробництва

Гірчиця ............................................ 40 г 
помірно гостра

Кетчуп .............................................. 40 г 
зі стиглих помідорів

Кисло-солодкий ................. 40 г 
пікантний смак

Ягідний ........................................... 40 г 
авторський соус

Халапеньо ................................... 40 г 
гострий



Піта та піцаПіта та піца

М’ясна піца
шинка, салямі, бекон, мисливські ковбаски 

з томатним соусом, цибулею Марс, Моцареллою, 
томатом та орегано.

400 г 

Піта з куркою
ніжна курочка з сиром чедер, свижий помідор, 

червона цибуля та листя салату в тандемі 
з часниковим соусом.

330 г 

Сирна піца
з сирним соусом, сирами Моцарелла, Брі,  
Пармезан, Дор Блю, та орегано

400 г 

Піта з яловичиною
рвана яловичина з сиром моцарелла,  
свіжий помідор, червона цибуля та листя салату  
з ніжним соусом Мері Роуз.

400 г 

ب  Перець болгарський

ب  Перець чілі

ب  Помідор

ب  Печериці

ب  Сир

ب  Бекон

ب  Цибуля червона

ب  Цибуля фрі

ب  Оливки/маслини

ب  Курка

ب  Яловичина

Обирай Обирай допи допи 
до піци до піци тата піти піти



Сирна піца
з сирним соусом, сирами Моцарелла, Брі,  
Пармезан, Дор Блю, та орегано

400 г 

ДЕСЕРТИДЕСЕРТИ
Оранж Праліне

Сир Філадельфія, цедра та сік апельсину, коржі брауні  
з лісовим горіхом, ваніль, нугатін

120 г 

Естерхазі
Білкові коржі з мигдалем, вершковий крем  

Шарлот, кориця

130 г 

Шоколадний Велюр 
з маракуйя

Шоколад 70%, вершки, крем-сир, маракуйя з кісточкою, 
жовток яєчний, какао, фруктоза

150 г 

Ферреро
Шоколадний торт з крем-сиру та чорного шоколаду, 
фруктози та шоколадної пасти з лісовим горіхом

120 г 

Медовик
Медовий торт, виготовлений за традиційною 
рецептурою. Тонкиі розкатані коржі і ніжний сметанний 
крем, ваніль, мигдалеві пелюстки

120 г 



+38 068 4 480 480 

beertime.com.ua

 BeertimeUA

 bar_beertime

КРАЩІ БУРГЕРИ
РАЙОНУ

 smartburger.com.ua 

 smart_burger.ua 

 smartburger.ua

 + 38 (098) 044 044 8

від наших партнерів

Швидка 
доставка  
по району

Банкети в BeerTime
зі знижкою

Банкети в BeerTimeБанкети в BeerTime
зі знижкоюзі знижкою


